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ENVENUTI DA BURDE!

122 anni di storia ¢ centinaia di ricordi e ricerre che hanno trovaro
posto tra le sale del ristorante Burde. Questa Trarroria Toscana,
premiata come Migliﬂr Trartoria d'ltalia 2023 ha riconfermarto il

primato ncl 2024. Le tradizioni di 4 generazioni sono tramandate da
Paolo Gori in cucina e Andrea Gori, p]uriprcminto sommelier ¢
influencer nel mondo del vino, in sala. [l ment e la scelea dei vini si
basano sulla cspericnza della E‘amiglia, prupuntndn ricette
rradizionali e stnginnn]i secondo i derrami di nonna lrene. Gli
ingrcdi:mi sono scelei scgu:ndu }'.nrnssimil:f{ c qunlitﬁ.

Eros Ghezzo affianca Paoclo ai fornelli, Mattia Amaro Andrea in sala.

122 YCATS Df-f"'.jHI:-'.TI]'j.' and hundreds of memories and recipes that have
found their way into the halls of the Burde restaurant. This Tuscan
Trattoria, awarded Bestc Trartoria in ltaly 2023, has reconfirmed its
supremacy in zoz24. The tradicions of 4 generations arc handed down
b_\; Paolo Gori in the kicchen and Andrea Gori, an :uv;;r-:*:-v.rinn]rlg
sommelier and influencer in the wine world, on the restaurane floor.
The menu and wine selecrion are based on the fhm:l'}"s expericnce,
offering traditional and scasonal recipes according to the dictates of
(Grandma Irenc. lng:’:d:cn:s are chosen f-l.:lll]nwing proximity and
q‘..,'..’;]jl’_\'. Eros Ghezzo joins Paolo at the stove, and Mattia Amaro
supports Andrea L‘.'LL'.ring scrvice.

PER UNA SERATA ALTERNATIVA E
'

Veniteci a trovare nell' AmBurderia sulla Terrazza
Rurale della Factoria o nel locale storico a Firenze.
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LaDIme .'L[1L| V181t us 4t the .'I"L]I'.HILI: L‘lL']'.'.l terrace on ll]L'

l'.l|15i|:1 Farm or at our historic venue in Florence.
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AMIGLEA GORY

MENU

“IL RISTORO”




Tartare con pecorino ¢ fichi 7
Tartare with Pecorino cheese and l:lg

€ 16,50

ju.r.‘-‘l-l. res nfupl!

Crostini misti (baeceals, ]Jun'.udm'ih. !i-l_'snli:u': di ]_11_1“-'.:, Gran Musr“i‘- ¢ tartufo, olio) big7.13 L= 13,00
Mixed crostini bread (salt cod, tomate, chicken liver, Gran .\'11.151'”1'.1 and truffle, extra Vitgin
olive oil)
Ta 'li.t'rt di Sa}umi d] Beenieri (prosciuteo uI'.LdL-, 1.';1:};};'0”.1:, :i'.1|;m|r.', finocchiona) ¢ =1 0
.4 f I ?15

; apih, g, 5
Mortadella di Prato L) di Mannori
Plarrer of Tusecan cold eurs fraw ham, salami, finoechiona salami, -_'a}mi.'u]]u, Praro mortadella)
Chips di pane toscano con hummus di ceci rosa al bergamorto € 13,00
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['uscan bread [_‘]'11":35 with hummus of local ]_'link chickpeas and a seent l;'-{_ht_'rg:lmﬂt
'[":azp::chﬂ di pﬂmﬂduri ¢ burrara "7 € 14,50
Tomaro gazpacho and burrata cheese
Parmigiana di melanzane "7 € 14,50
Eggplant parmigiana 1
Prosciutto crudo Renieri tug'iam a mano e carciof di Agnoni € 17,50

Fenieri hand-cur raw ham with hgrmni artichokes

Pici aglione e tartufo “7*

€ 19,00
Pici with nglionc g:jr]ic and truffle

Tortelli mugﬂlluni al ragﬁ bianco di chianina "7 € 16,00
Traditional ."'-r'iug::llﬂ tortelli {pututu ﬁ]]jngs]l with chianina meat sauce
Pappardelle con pomodorini gialli, stracciatella e basilico 57 € 17,00
[’upp:erc]!c with I}'ﬂi]ﬂw L‘}lll’_"l'l'_‘g,-' tomatoes, stracciatella cheese and basil
Risotto con fiori di zucca e alici "7 € 18.00
Risotto with zucchini flowers and anchovies
Gnocechetti al pesto di macchia mediterranea e fiori "7 € 17,50

Tuscan gnﬂcchi with aromatic herbal

- b e " k: L |..‘|
Cacciucco di ceci "

Chickpeas sou € 17,00 ; e
P P 3 Zuccotto "Rt [ Zuccotto
Dischi volanti con melanzane affumicate, burrata e bottarga "+7 € 18.00
“Flying saucers” pasta wi th smoked eggplant, burrata cheese and bot targa
|'I'I.||r:b'_|.'||.|' 1 II.-:;..I.:.JII confencnty E'JLI:H:.' - L‘.l\.lhl:l': 13- L.i:"\'u 4. Ill.'ﬁ'l.' ¥ Arac ..||||J| 3 }:l:llz g |2| tc € :."rl"l]l.'ll. b a I.':l.‘-l.' ':Il |2|.|: I,ll'J:'ILL\L\ I:l:ll'bl\.l] B. Fl'J:lJ a Ell!-\.l\.l 0. .‘;rl.lll'l:" 10 Rl.'llu].'li.' 1L };cl:ll \'J.l sfsamo 11, .JII."I':I.I-II.I'- l\.ll.'lul.'i:“:l c ‘f':ll:..l.l . |.|.|.I:||r.| 13, :'\I.D”UM'I'J
Allergens: o Cereals containing gluven 3. Crustaecans and products thereof 5. Eggs 3 Fish 5. Peanuts and produces thereof 6. Soybeans and produces theseof . Milk 8 Nues o, Celery s, Mustard 12 Seaame seeds 12, Sulphur dioxide and sulphites 13 Lupin 1g. Molluses

pesto and edible flowers

j--\.lr-".‘-“-l. i ﬂ‘l:\.-p-l:
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Bistecca | T-bone steak

Galletto al martone e patate al forno
Grilled Coekerel with roasted potatoes

I-‘t:pﬂsll:l ricetta storica di Burde con pun‘: di patate 7 By

Peposo beef stew with mashed poratoes

Insalata di trippa g
Tripe salad with pickles

Tag'iatu di manzo
Bctfluglia:u

Zucchina ripil:nu vegana
Vegan filled zuechini

Cnpucullc di cinta senese ¢ uva 7
Cinta senese (wild E—"‘]E} neck with grapes

Patate al forno [/ Roasted potatoes
Patatine fritte ' | French fries

lnsalata mista [ Mixed salad

Caponatina di verdure dell’orto / ‘\.-’L'g:_'tﬂhlc caponata

Selezione di Pﬂ!&til_‘{::fl‘]'.!.-l toscana (hiscorti di Prato del Mareei, En':i::"'nlini, Panbrizcone del
Bonel, cialda di ."-.-1;H:Lu.'l.".11i:1i.]'""'T""'"'I

Selection of dry tuscan pastry and biscuits

Biscotti di Prato Antonio Mattei ¢ Vin Santo "#7* [/ Typical almond biscuirs and
Vin Santo

Cantucci fritei 7% g 7,00
Fried almond biscuits

Tiramisu “978 / Tiramisi

Torta di pecorino "“»7# [ Pecorino cake

Coperro | Cover L'h:u'gi:: &€ 1,00
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€ 6o,00/kg.

€ 18, 00

by fare o Lad
€ 18 00
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€ 27,00

€ 16,00

€ 17,00

€ 7,00
€ b,00
€ E,m}

€ 7,00

£ 10,00

€ 9,00
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